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ENTREES 5 €
Terrine de Campagne a la Fleur de Sel Tapenade d’Olives Noires
Terrine de Canard a la Provencale Délice d’Artichaut
Terrine Aux Cepes Dé¢lice de Chevre Tomate Séchée
Caviar d’Aubergine Tartinade Thon, Mascarpone et Citron
Délice de Poivrons de Provence Vert
Délice de Tomates Sechées Sardinade au Citron Confit

PILATS 14 €

SOIREE ETAPE

Poulet a la Créole

ENTREE

+ PLAT Porc au Caramel et Riz
+ DESSERT Poulet Basquaise

Porc Confit, Patates Douces et Chorizo
Wok de Boeuf Champignons Noirs, Linguine
MENU
Volaille Au Citron et Linguine

ENTREE

+ PLAT Saute de Porc Creme de Moutarde a L’Ancienne
+ DESSERT Blanquette de Veau

23 €

Emietté de Lieu Noir, Riz Jaune

Lasagnes Saumon Epinards

DESSERTS 5 € / Vin du Mont Ventoux \S

Desserts de la Semaine Rouge, Blanc ou Rose
25 ¢l
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